




MIXOLOGY & CULTURE

Beligerantes ou dialogantes consoante a ocasião e as necessidades diplomáti-
cas, os navegadores portugueses que chegaram ao continente asiático, fizeram-
-no num primeiro momento com intenção maioritariamente comercial.

No entanto, a necessidade de assegurar o seu abastecimento nos locais por 
onde iam passando, para de algum modo vencer a concorrência de outras 
potências europeias, árabes ou otomanas e, ao mesmo tempo, estabelecer 
proveitosas alianças e relações com os diferentes reinos indianos, acabaram por 
formar bases da expansão militar e colonial em diversos locais asiáticos.

Este conhecimento de culturas locais enriqueceu-nos até aos dias de hoje...
Navegue pelos sabores, atravesse mares e montanhas e deixe que o instinto lhe 
diga, tal como disse a todos os navegadores portugueses o que melhor temos 
para contar e levar de volta para as nossas origens.

Aqui não vendemos apenas um produto, vendemos uma história, passamos 
cultura, proporcionamos um estilo de vida, deixamos saudade...

Livro de Reclamações disponível. IVA incluído à taxa legal em vigor. 
Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert pode ser cobrado se não for solicitado 
pelo cliente ou por este for inutilizado. DL 10/2015, 1-1. Tabela de alergénios disponível.
_
Complaint book availabe. VAT included at the current legal rate. 
No dish , food or drink, including the couvert can be charged if not requested by the customer or it is unusable.
DL 10/2015, 1-1. Table of allergens available.





CONCEITO DO MENU

O nosso Mundo evolui e muda constantemente, porém o acesso à informação 
está cada vez mais facilitado, existe uma necessidade de conhecer o mundo e os 
seus povos, o que fomos e o que somos. Através de uma análise de várias cultu-
ras historicamente relevantes criámos um menu único onde poderá encontrar 
culturas e sensações antigas em contraste com técnicas de cocktalaria moderna, 
desta forma criámos um menu sensorial educativo.

_

Our world is constantly evolving and changing, but access to information is 
increasingly, there is a need to know the world and its people, what we were 
and what we are. Through an analysis of several historically relevant cultures, 
we have created a unique menu where you can find ancient cultures in contrast 
to modern cocktails techniques, in this way we have created an educational 
sensory menu.

MENU CONCEPT



PERNAMBUCO

No Brasil, a Tonka ou Cumaru,
é uma das especiarias mais 

raras. Uma combinação única 
de sabores intensos e suaves.

Ingredientes:
Limão, Tonka, Baunilha, 

Bourbon, Espuma de Pêra
e Maçã

From Brazil, Tonka or Cumaru, 
is one of the rarest spices. 
An unique combination of 
intense and mild flavours.

Ingredients:
Lemon, Tonka, Vanilla, 

Bourbon, Pear
& Apple Foam

8.50 €



LOST CITY

Do Algarve, surge um cocktail
único com sabores tradicionais

do Mediterrâneo, cítricos, 
frutados e florais.

Ingredientes:
Limão, Flor de Laranjeira, 

Marmelada de Laranja, Gin, 
Espuma de Limão e Tomilho 

From the Algarve, a unique 
cocktail with traditional 

Mediterranean, citrus, fruity 
and floral flavours.

Ingredients:
Lemon, Orange  Blossom, 
Orange Marmelade, Gin,
Lemon Foam & Thyme

8.00 €



TAJ MAHAL

Da Índia, apresentamos um 
twist único, uma combinação 

de frutas e especiarias exóticas.

Ingredientes:
Limão, Manga, Lichia,

Penja Branca, Leite de Coco
e Tequila

From Índia, we present a 
unique twist, a combination of 

exotic fruits and spices.

Ingredients:
Lemon, Mango, Lychee,

White Penja, Coconut Milk, 
& Tequila

9.00 €



YELLOWSTONE

Da América nasce um novo 
cocktail, com aromas florestais 
e delicados típicos do patrimó-

nio natural de Yellowstone.

Ingredientes:
Lima, Erva Príncipe,

St. Germain, Gin, Uva Branca
e Gengibre 

From America, a new cocktail is 
born, with forest aromas 

delicate, typical of the natural 
heritage from Yellowstone. 

Ingredients:
Lime, Lemongrass,St. Germain, 

Gin, White Grape & Ginger

8.00 €



INTO THE FLOREST

Cocktail baseado no “Moscow 
Mule” com a inspiração das 
florestas europeias, aromas 

ervais e refrescantes.

Ingredientes:
Lima, Ginger Beer, Paragon White 

Penja, Vodka de Cardamomo e 
sementes de coentro

Cocktail based on the “Moscow 
Mule” inspired by European 

forests, refreshing herbal 
flavours.

Ingredients:
Lime, Ginger Beer, Paragon 

White Penja, Cardamom Vodka 
and Coriander Seed

8.00 €



Apresentamos um twist intempo-
ral da Piña colada, com sabores a 

banana e avelã.

Ingredientes:
Ananás, Coco, Rum Escuro, Avelã, 

Banana

We present a timeless Piña 
colada twist, with banana and 

hazelnut flavours

Ingredients:
Pineapple, Coconut, Dark Rum, 

Hazelnut, Banana

PIÑA COLADA

8.00 €



NEW FASHION

Das Caraíbas, apresentamos
um twist de um clássico, com 

sabores extóticos e profundas 
notas delicadas e tropicais. 

Ingredientes:
Açúcar Demarara,

Bitter’s de Laranja, Rum Escuro
e Licor de Amora Preta

From the Caribbean, we 
present a classic twist, with 

exotic flavours and deep 
tropical and delicate notes.

Ingredients:
Demarara Sugar,

Orange Bitters, Dark Rum
& Blackberry Liquor

8.00 €



7.50 €

7.50 €

7.50 €

8.00 €

8.00 €

8.00 €

TWIST COCKTAILS

Limão, Vodka de Pêssego, Sumo de Laranja
e Frutos Vermelhos
–
Lemon, Peach Vodka, Orange Juice & Red Berries

WALK ON THE BEACH

Lima, Morango, Manga e Rum
–
Lime, Strawberry, Mango & Rum

M&M DAIQUIRI

Lima, Maracujá, Hortelã, Rum, Cerveja e Bitter
–
Lime, Passion Fruit, Mint, Rum, Beer & Bitter

PASSION MOJITO

Lima, Vodka de Pêssego, Maracujá e Manjericão
–
Lime, Peach Vodka, Passion Fruit & Basil

PASSION CAIPIRINHA

Lima, Vodka, Framboesa e Violeta
–
Lime, Vodka, Raspberry & Violet

VIOLET CAIPIRINHA

Lima, Licor de Laranja, Morango, Mirtilo e Tequila
–
Lime, Orange Liquor, Strawberry, Blueberry & Tequila

STRAWBERRY MARGARITA



6.50 €

8.50 €

7.00 €

7.00 €

ALCOHOL FREE
COCKTAILS

Lima, Framboesa, Maracujá e Soda
–
Lime, Raspberry, Passion Fruit & Soda

PASSION RASPBERRY

Lima, Pipocas, Tangerina e Morango
–
Lime, Popcorn, Manderin & Strawberry

POP UP

Leite, Leite de Coco, Baunilha e Maracujá
–
Milk, Coconut Milk, Vanilla & Passion Fruit

BATIDA PASSION

Lima, Maracujá e Soda
–
Lime, Passion Fruit & Soda

MADAJOSKA



GIN & TONIC

8.50 €

Hendrick’s
Pepino
Cucumber

Bombay Sapphire
Zest de Lima
Lime Zest
7.00 €

Bulldog
Zest de Citrinos
Citrus Zest
8.00 €

Alecrim, Zest de Laranja
Rosemary, Orange Zest
7.50 €

Gin Sul

8.00 €

Gin Mare
Laranja e Alecrim
Orange and Rosemary

6.50 €

Gordon’s
Limão
Lemon

6.50 €

Beefeater Pink
Morangos
Strawberrys

8.50 €

Whitley Neill Rhubarb 
& Ginger
Gengibre e Zest de Limão
Ginger and Lemon Zest

9.50 €

Martin Miller
Zimbro e limão
Juniper and lemon

9.00 €

G’Vine
Uva branca
White grape

7.50 €

Beefeater  24
Laranja
Orange

8.50 €

Akori Rosé
Morangos
Strawberrys

6.50 €

Frutos vermelhos
Red berries

Gordon’s Pink

8.00 €

Ish
Zimbro e laranja
Juniper and orange

Beefeater

5.50 €

Limão
Lemon

10.00 €

Black Pig
Limão e Gengibre
Lemon and Ginger



CLASSIC COCKTAILS
Amaretto Sour
Amaretto Disaronno, Sweet & Sour Monin

Aperol Spritz
Aperol, Espumante, Soda
Aperol, Sparkling Wine, Soda

Espresso Martini
Vodka, Licor de Baunilha, Xarope de Açúcar 
Mascavado, Café Expresso 
Vodka, Vanilla Liquor, Muscavado Sugar 
Syrup, Espresso

RUM
Havana 3 Anejo
Havana Club 7 Anos/Years
Bacardi Carta Blanca
Captain Morgan
Captain Morgan Spicy
Plantation Dark
Plantation XO

5,50€
7,50€
6,50€
7,50€
7,50€
7,50€

10,00€

PREMIUM VODKA
Wyborowa
Absolut
Absolut Citron
Absolut Elix
Smirnoff
Beluga
Imperial
Cîroc
Whitley Neill Artesanal
Vestal Original

5,50€
6,50€
6,50€
7,50€
6,50€
8,50€
7,50€
7,50€
8,50€

10,00€

Flor de Caña 4 Anos/Years
Flor de Caña 7 Anos/Years
Flor de Caña 12 Anos/Years
Flor de Caña 18 Anos/Years
Flor de Caña 25 Anos/Years

6,50€
7,50€
8,50€

10,00€
18,50€

7,50€

7,50€

8,00€

4CL4CL



WHISKY
Ballantine’s 12 Anos/Years
Ballantine’s
J&B
Cutty Sark
Chivas Regal
Bushmills
Glenfiddich 12 Anos/Years
Famouse Grouse
Canadian Club
Jameson
Jameson Black Barrel
Rye Whisky
Glenlivet 12 Anos/Years
Jack Daniel’s
Johnnie Walker Red Label
Johnnie Walker  Black Label
Nikka From the Barrel
Premium Whisky

LICORES | LIQUORS
Kahlua
Tia Maria
Bailey’s Irish Cream
Frangelico
Malibu
Sambuca
Southern Comfort
Peach Schnapps
Macieira Cream
Grand Marnier
St. Germain
Italicus
Adriatico Amaretto Roasted
Adriatico Amaretto Crushed
Per Se (Nacional)

5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
6,50€
6,50€
7,50€
7,50€
7,50€
7,50€

7,50€

7,50€
7,50€
7,50€

7,50€
8,50€

5,50€
6,50€
6,50€

6,50€
6,50€

8,50€
7,50€
7,50€

10,00€
20,00€

7,50€
9,50€

4CL 4CL



AGUARDENTE | EAU DE VIE

VELHA | OLD

Medronho 4,50€
Calvados Fine
Grappa

6,50€
6,50€

Macieira
Constantino
Rumar Portuguesa
Especial

4,50€
4,50€
6,50€

10,00€

COGNAC
Hennessey
Martell VS
Courvoisier VSOP
Rémy Martin VSOP

7,50€
6,50€

CACHAÇA
8,00€
8,00€
8,50€
8,50€

Sagatiba
Janeiro

6,50€
10,00€
8,50€

TEQUILA
Olmeca
Don Julio
José Cuervo

APERITIVOS | APERITIF
Campari
Dubonnet
Martini Bianco
Martini Dry
Martini Rosso
Fernet Branca
Jagermeister
Pernord
Ricard
La Quintinye

6,50€
6,50€
4,50€
4,50€
4,50€
5,50€
6,50€
5,50€
5,50€
6,50€

4CL 4CL

4CL 4CL

4CL



VINHOS | WINES
BRANCO . WHITE

JP . Península de Setúbal

Pedra Escrita . Douro

Bishop’s Leap . New Zeland

Antão Vaz da Malhadinha . 

Alentejo

9,50€

28,50€

23,50€

35,00€

TINTO . RED

Herdade São Miguel . Alentejo

Tiago Cabaço V.Velhas . Alentejo

JP . Península de Setúbal

Beyra Reserva . Beira

Pedra Escrita . Douro

17,50€

22,50€

9,50€

14,50€

28,50€

ROSÉ . ROSE

JP . Península de Setúbal

Beyra . Beira

Quinta de Lemos . Dão

9,50€

14,50€

25,00€

VERDE

Torre de Menagem

QM

15,00€

24,50€

CHAMPAGNES
& ESPUMANTES | SPARKLING

Cinzano Pro Pritz

Montanha NC

Piccini

Vértice Brut

Murganheira Reserva Bruto

G.H. Mumm

Moët & Chandon 

17,50€

17,50€

35,00€

40,00€

45,00€

80,00€

85,00€



SANGRIAS
Sangria Tinta . Red
Sangria Branca . White
Sangria Espumante . Sparkling
Sangria Morango 2l

15,00€
15,00€
25,00€
25,00€

PORTOS | PORT WINE
Ruby
Tawny
White
1o Anos/Years
LBV
Vintage
Decanter Lágrima

4,50€
4,50€
4,50€
7,00€
8,50€

12,50€
8,00€

FORTIFICADOS | FORTIFIED
NACIONAL
Moscatel de Setúbal
Moscatel Roxo
Ginjinha
Algarseco
Madeira

INTERNACIONAL
Tio Pepe Palomino
Sherry

4,50€
4,50€
4,50€
6,00€
6,50€

4,50€
4,50€

CERVEJAS | BEER
Imperial . Small Draught Beer
Caneca . Large Draught Beer
Nacional
S/ Álcool . No Alcohol
Artesanal . Craft
Stout
Heineken
Somersby Cider 40cl
Budweiser
Corona
Magners

2,50€
3,80€
3,50€
3,00€
5,50€
3,50€
4,50€
5,50€
5,50€
5,50€
7,50€

7CL

7CL



PRESSÃO | SOFT DRINKS

Pepsi 20cl
Pepsi 40cl
Pepsi Zero 20cl
Pepsi Zero 40cl
Sumol Laranja . Fizzy Orange 20cl
Sumol Laranja . Fizzy Orange 40cl
Ice Tea lata
7 Up 20 cl
7 Up 40cl
Lata . Can

2,50€
4,50€
2,50€
4,50€
2,50€
4,50€
3,50€
2,50€
4,50€
3,50€

RTD DRINKS

Red Bull
Smirnoff Ice
Bacardi Breezers
WKD

EXTRA
Refrigerantes . Soft Drinks
Sumos . Juices
Premium Mixers

6,50€
6,50€
6,50€
6,50€

0,50€
0,50€
2,00€

SUMOS | JUICES 

Ananás . Pineapple
Arando . Cranberry
Maçã . Apple
Laranja . Orange
Tomate . Tomato

2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€

4,50€
4,50€
4,50€
4,50€
4,50€

NATURAL . FRESH SQUEEZED
Laranja . Orange 20cl
Laranja . Orange 40cl
Limão . Lemon 40cl
Outras frutas . Other fruits

3,00€
5,00€
3,50€
5,00€

20cl 40cl



ÁGUAS | WATER
Água s/ Gás . Still 25cl
Água s/ Gás . Still 150cl
Água c/ Gás . Fizzy 25cl
Água c/ Gás . Fizzy 100cl
Água das Pedras
Castelo
Água Tonica

2,50€
4,00€
2,50€
3,50€
2,50€
2,50€
3,00€

CAFÉ | COFFEES
Expresso . Espresso
Café c/ Leite . White Coffee
Americano
Cappuccino
Leite c/ Chocolate . Milk w/ Chocolate
Leite . Milk
Chá para 1 . Tea for 1 Guest
Chá para 2 . Tea for 2 Guest

1,60€
2,50€
2,50€
2,80€
2,00€
1,50€
2,50€
3,50€ Livro de Reclamações disponível. IVA incluído à taxa legal em vigor. 

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert pode ser
cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado. 
DL 10/2015, 1-1. Tabela de alergénios disponível.
_
Complaint book availabe. VAT included at the current legal rate. 
No dish , food or drink, including the couvert can be charged if not requested
by the customer or it is unusable. DL 10/2015, 1-1. Table of allergens available.



Já não é segredo é uma inspiração.
Aqui servimos arte que se bebe!

_

It is no longer a secret, it's an inspiration.
Here we serve drinkable art!

Vila Petra

 Rua Mouzinho de Albuquerque, 8200-356 Albufeira




